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Lahana: Lahana turşusu,
ferahlatıcı b�r lezzet sunar.
İnce doğranmış lahanayı
turşulamak oldukça
yaygındır.

TURŞU YAPIMININ PÜF
NOKTALARI

Fermentasyon Süres�:
Turşularınızın lezzet�n�
gel�şt�rmes��ç�n doğru
fermentasyon süres�n�
bulmalısınız. Bu süre
genell�kle 1-2 hafta

arasında değ�şeb�l�r.
HANGİ SEBZE VE

MEYVELERİN TURŞUSU
YAPILIR?

Tem�zl�k: Turşu yapımında
h�jyen çok öneml�d�r.
Kullanacağınız kavanozlar,
kapaklar ve bıçaklar
önceden kaynatılmalıdır.
Bu, turşularınızın uzun süre dayanmasını sağlar.

Salatalık: Klas�k turşu
malzemes�olan salatalık,
hem d�l�mlenm�ş hem de
bütün olarak turşulanab�l�r.

İlçem�zde sonbaharın
gelmes�yle b�rl�kte,
hanımlar arasında
geleneksel turşu yapımı
telaşı başladı. Her yıl bu
dönemde başlayan gıda
hazırlıkları, bu yıl da
büyük b�r telaşla devam
ed�yor.

Türk mutfağının
vazgeç�lmez lezzetler�nden
b�r�olan turşu, her mevs�m
sofralarımızı renklend�ren
ve sağlık �ç�n faydalı b�r
atıştırmalık olarak ön plana

çıkıyor. Ev yapımı turşular,
doğal �çer�kler�ve k�ş�sel tat
terc�hler�ne uygunluklarıyla
popülerl�ğ�n�sürdürüyor.
İşte, turşu yapmanın püf
noktaları ve hang�sebze-
meyveler�n turşusu
yapılab�leceğ�konusunda
b�lmen�z gerekenler:
Kal�tel�Malzeme Seç�m�:
Turşu yapımının �lk adımı,
taze ve kal�tel�malzemeler�
seçmekt�r. Sebzeler�n�z�ve
meyveler�n�z�özenle
seçerek, en �y�sonuçları
elde edeb�l�rs�n�z.

Turşu yapmak �ç�n sebze ve
meyveler oldukça çeş�tl�d�r.
İşte bazı popüler
seçenekler:

Baharatlar: Turşuların
lezzet�n�artırmak �ç�n
baharatlar ekleyeb�l�rs�n�z.
Sarımsak, k�myon, hardal
tohumu, tane karab�ber ve
defne yaprağı g�b�
baharatlar terc�h�n�ze göre
kullanılab�l�r.

Polatlılı hanımlar, evler�nde
hazırladıkları turşularla
kışlık y�yecek stoklarını
oluşturmaya başladı. Pazar
yer�nde turşu
malzemeler�n�n satışları da
bu dönemde artış
göster�yor. Salatalık,
lahana, b�ber ve havuç g�b�
sebzeler�n yanı sıra
sarımsak, tuz, s�rke ve
baharatlar, hanımların
alışver�ş l�steler�nde �lk

sıralarda yer alıyor. Polatlılı
hanımlar, turşu yapımı
sürec�n�a�leler�yle ya da
komşularıyla b�rl�kte key�fl�
b�r etk�nl�k hal�ne get�rerek,
yen�nes�llere de bu öneml�
gelenekler�aktarıyorlar.
Turşu kavanozları dolup
taşarken, ev yapımı
turşular, sofraları süslemeye
ve sağlıklı b�r şek�lde kışı
geç�rmeye yardımcı olmaya
devam edecek g�b�
görünüyor.

Tuz ve Su Oranı: Turşu
suyu �ç�n doğru tuz ve su
oranını bulmak öneml�d�r.
Genell�kle b�r l�tre suya 40-
50 gram tuz eklen�r. Tuzun
sebzeler�sertleşt�rd�ğ�n�
unutmayın, bu nedenle
m�ktarı �y�ayarlayın.

SİNEM KOPAR

B�ber: Acı b�berler veya tatlı
b�berler, turşu sevenler �ç�n
har�ka b�r seçenekt�r.

Korn�şon: Küçük korn�şon
salatalıkları, turşu yapmak
�ç�n �deald�r ve hızlı b�r
şek�lde fermente olab�l�rler.

Havuç: Havuçlar,
salatalıklarla b�rl�kte veya
tek başına turşu yapmak
�ç�n kullanılab�l�r.

Pancar: Pancar turşusu,
güzel pembe veya mor
renklere sah�p ve sağlık

açısından oldukça
faydalıdır.

Unutmayın k�turşu
yaparken kend�damak
zevk�n�ze uygun olarak
lezzetler�
k�ş�selleşt�reb�l�rs�n�z.
Herkes�n kend�özel turşu
tar�fin�bulması, bu
geleneksel lezzet�daha da
key�fl�hale get�reb�l�r. Ayrıca,
sağlıklı atıştırmalık
seçenekler�arayanlar �ç�n
de har�ka b�r seçenekt�r.

TÜRK MUTFAĞININ LEZZET KÖŞESİ: EV YAPIMI TURŞULAR
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CİHANGERİ: İNŞALLAH
DOLU DOLU BİR 10

GÜNÜ HEP BERABER
YAŞAYACAĞIZ

ALİ RIZA OVACIK

Açılış tören�nde önce
Kur'an-ı Ker�m t�lavet�
gerçekleşt�r�l�rken, ardından

Polatlı İlçe Müftüsü Hayr�
C�hanger�, açılış
konuşmasını yaptı.
C�hanger�'n�n konuşmasının
ardından kırmızı kurdele
kes�ld�ve Polatlı İlçe
Müftülüğü yen�h�zmet
b�nasının açılışı
gerçekleşt�r�ld�. Kurdele
kes�m�sonrası C�hanger�,
Polatlı protokolüne yen�
h�zmet b�nasını gezd�rd�.

“B�z�m haftamızı b�len yok.
Han�Eren Bülbül dem�şt�,

'B�r�s�de �y�k�varsın Eren
des�n.' B�z de 'B�r�s�çıksın
�y�varsın Hocam' des�n d�ye
gözler�n�z�n �ç�ne bakıyoruz.
Gez�yordum, dolaşıyordum,
'Bu hafta b�z�m haftamız'
d�yordum. Geçen sene Açık
Kapı Programı düzenlend�.
Bu sene de bunu devam

ett�rmek �sted�k.
Müftülüğümüz açılışı �le
b�rl�kte s�zler�de davet etm�ş
olduk. Esk�müftülük
b�namız, �ç hacm�
bakımından yeters�zd�.
Sokakları dardı. Trafik
yönünden çok problemler
oluyordu. Burası b�z�

rahatlatmış oldu. Buranın
h�zmete açılmasında emeğ�
geçen bütün kardeşler�m�ze
teşekkür ed�yorum. Allah
herkesten razı olsun.
B�rl�ğ�m�z, d�rl�ğ�m�z,
sevg�m�z, muhabbet�m�z
da�m olsun.”

Polatlı İlçe Müftülüğü,
Mevl�d-�Neb�Haftası �le
Cam�ve D�n Görevl�ler�
Haftası münasebet�yle Açık
Kapı Programı düzenled�.
Dün saat 10.00'da
düzenlenen program �le
b�rl�kte yen�h�zmet
b�nasının açılış tören�de
gerçekleşt�r�ld�. Fat�h
Mahalles�Atatürk Caddes�
N�lgün Sokak NO:3
adres�nde bulunan yen�
h�zmet b�nasının açılış
tören�ne; Polatlı Kaymakamı
Murat Bulacak, Polatlı
Beled�ye Başkanı Mürsel
Yıldızkaya, Polatlı İlçe
Emn�yet Müdürü Dursun
Usta, Polatlı İlçe Müftüsü
Hayr�C�hanger�, s�yas�part�
�lçe başkanları, beled�ye
mecl�s üyeler�, STK
tems�lc�ler�ve çok sayıda
vatandaş katıldı.

Polatlı İlçe Müftüsü Hayr�
C�hanger�açılış
konuşmasında, “Bu hafta
Mevl�d-�Neb�Haftası. Bu
gece �nşallah Mevl�d
Kand�l�n��drak edeceğ�z.
Ş�md�den Kand�l�n�z�tebr�k
ed�yorum. 1-7 Ek�m tar�hler�
arası da Cam�ler ve D�n
Görevl�ler�Haftası. Geçen
sene olduğu g�b�bu sene de
�k�haftayı b�rleşt�rerek
faal�yetler�m�ze bugünden
(26 Eylül 2023 Salı)
başlayıp 7 Ek�m'e kadar
sürdüreceğ�z. İnşallah dolu
dolu b�r 10 günü hep
beraber yaşayacağız.
Bugün �lk programımızı hep
beraber �drak ed�yoruz”
�fadeler�ne yer verd�.

Polatlı İlçe Müftüsü Hayr�
C�hanger�, sözler�ne şöyle
son verd�:

Polatlı İlçe Müftülüğü, dün
saat 10.00'da Mevl�d-�
Neb�Haftası �le Cam�ve
D�n Görevl�ler�Haftası
münasebet�yle
düzenled�ğ�Açık Kapı
Programı �le yen�h�zmet
b�nası açılış tören�n�
gerçekleşt�rd�.

'BİRİSİ ÇIKSIN İYİ VARSIN
HOCAM' DESİN DİYE
GÖZLERİNİZİN İÇİNE

BAKIYORUZ

MÜFTÜLÜKTE “AÇIK KAPI”

ALİ RIZA OVACIK

MHP Polatlı İlçe Başkanı
Mehmet Aşçı, Mevl�d
Kand�l�dolayısı �le kutlama
mesajı yayımladı.
Başkan Mehmet Aşcı
mesajında; "Alemlere
rahmet olarak dünyaya
gelen Peygamber�m�z Hz.
Muhammed'�n doğduğu
gece olan bu mübarek
gecey�karşılamanın ve
�drak etmen�n mutluluğu
�çer�s�ndey�z. Bütün İslam
alem�n�n ve
hemşer�ler�m�z�n Mevl�d
Kand�l�'n�tebr�k ed�yor,
Mevl�d Kand�l�'n�n tıpkı
Peygamber Efend�m�z'�n
dünyaya �lk gel�ş�g�b�
hayırlar get�rmes�n�,
geleceğ�m�z�aydınlatmasını
d�l�yorum."  ded�.
DAHA NİCE KANDİLLERE

KAVUŞMAYI CAN-I
GÖNÜLDEN DİLİYORUM

Aşcı mesajının devamında;
“Allah'ın rahmet ve merha-
met�nden bolca faydalana-
b�lmek �ç�n öneml�fırsat
olan bu mübarek günde
kulluk şuuru �çer�s�nde
hareket ederek, �çer�s�nde
barındırdığı öneml�gece-
ler�n feyz ve bereket�nden
en güzel şek�lde yararlan-
malıyız. Yürekler�m�z�k�n
ve nefret duygularından
arındırmak, dostluklarımıza

daha da önem vermek �ç�n
bu mübarek ayları ve
geceler�büyük b�r fırsat
olarak görmel�y�z. Feyz�n,
bereket�n ve güzell�kler�n
yoğun olarak yaşandığı,
yapılan duaların, d�lekler�n
kabul ed�ld�ğ�, yardımlaşma
ve dayanışma duygularının
en yüksek sev�yeye ulaştığı
b�r zaman d�l�m�olan
mübarek ayları fırsat
b�lerek aramızdak�
çek�şmeler�ve kırgınlıkları
b�r kenara bırakarak, el�m�z�
ve gönlümüzü herkese
açmalı, �nsan�

mez�yetler�m�z�n yen�den
yeşermes�ne gayret
göstermel�y�z. Bu mübarek
gecen�n şehr�m�ze,
ülkem�ze ve tüm �nsanlığa
rahmet, bereket, sağlık ve
huzur get�rmes�n�Yüce
Allah'tan d�l�yor, Polatlılı
hemşer�ler�m�n ve tüm
İslam âlem�n�n mevl�d
Kand�l�'n�tebr�k ed�yor,
m�lletçe b�rl�k ve beraberl�k
�ç�nde daha n�ce kand�llere
kavuşmayı can-ı gönülden
d�l�yorum.” Cümleler�ne yer
verd�.

BAŞKAN AŞCI'DAN KANDİL MESAJI

SİNEM KOPAR

İYİ Part�Polatlı Beled�ye
Başkan Aday Adayı Bayram
Gödel, mevl�d kand�l�müna-
sebet�yle kutlama mesajı
yayımladı. Gödel, mesajın-
da şunları söyled�: “Mevl�d
Kand�l�'n�n tüm İslam
alem�n�n kalpler�ne huzur
get�rmes�n�d�ler�m. Bu özel
günde, Peygamber Efend�-
m�z Hz. Muhammed'�n
doğumunu kutlamak ve
O'nun yolunda �lerlemek �ç�n
b�r araya gel�yoruz.
Peygamber Efend�m�z,

�nsanlığa rehberl�k eden son
peygamberd�r ve onun
hayatı, b�zlere sevg�, adalet,
merhamet ve hoşgörünün
ne kadar değerl�olduğunu
öğret�r. O, zor zamanlarda
dah��nsanlara umut ışığı
olmuş ve tüm �nsanlığa
barışın ve �y�l�ğ�n yolunu
gösterm�şt�r. Mevl�d Kand�l�,
Peygamber Efend�m�z�n
evrensel mesajlarını
hatırlamak, sevg�, hoşgörü
ve yardımlaşma g�b�
değerler�canlı tutmak �ç�n

b�r fırsattır. B�zler, O'nun
�z�nden g�tmekle
yükümlüyüz ve bu yolda
b�rl�kte �lerlemel�y�z. Bu
mübarek günde, dualarımızı
b�rleşt�rerek m�llet�m�z�n
b�rl�k ve beraberl�ğ�ne,
dünyanın dört b�r yanındak�
�nsanların huzuruna ve
mutluluğuna ves�le olmasını
d�ler�m. Mevl�d Kand�l�n�z
mübarek olsun, dualarımız
b�r olsun, kardeşl�ğ�m�z da�m
olsun.”

GÖDEL: DUALARIMIZ BİR OLSUN,
KARDEŞLİĞİMİZ DAİM OLSUN
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YILDIZKAYA, EMEĞİ
GEÇENLERE TEŞEKKÜR

ETTİ

Polatlı Beled�yes�Tar�h�
Alanlar Tanıtım Merkez�'n�n
yapımcılığını üstlend�ğ�,
Başkent Kültür Yolu Fest�-
val�kapsamında Gord�on
Ant�k Kent�'nde çek�len
'M�das'ın İz�nde' belgesel�
lansmanı gerçekleşt�r�ld�.
Başkent Kültür Yolu Fest�-
val�kapsamında, Polatlı
Beled�yes�Tar�h�Alanlar
Merkez�'n�n yapımcılığını
üstlend�ğ�, Kad�r Uluç'un
yönetmen koltuğunda
oturduğu, Dünya M�rası
Gord�on Ant�k Kent�'nde
çek�mler�tamamlanan
“M�das'ın İz�nde”
belgesel�n�n lansmanı, 25
Eylül Pazartes�günü saat
18.00'de Ankara Devlet
Res�m ve Heykel Müzes�
Türk Ocağı Salonu'nda
gerçekleşt�r�ld�. Lansman
toplantısına Beled�ye
Başkanı Mürsel Yıldızkaya,

POTA Genel Koord�natörü
Kad�m Koç, Polatlı
Beled�yes�Kültür Müdürü
Barkın Yıldırım, Beled�ye
Mecl�s Üyeler��le çok
sayıda davetl�katıldı.

18 Eylül'de UNESCO
Dünya Kültür M�rası �lan
ed�len Gord�on Ant�k
Kent�'n�n zeng�n tar�h�n�
ve kültürel m�rasını
gözler önüne seren
“M�das'ın İz�nde”
belgesel�, geçt�ğ�m�z gün
yapılan lansman
toplantısında tanıtıldı.

Başkent Kültür Yolu

Fest�val�kapsamında Ulus
Res�m ve Heykel
Müzes�'nde düzenlenen
göster�m önces�nde
konuşan Polatlı Beled�ye
Başkanı Mürsel Yıldızkaya,
Gord�on Ant�k Kent�'n�n
Türk�ye'n�n, hatta dünyanın
ortak m�rası olduğunu
söyled�. Gord�on Ant�k

Kent�'n�n UNESCO Dünya
Kültür M�rası L�stes�'ne
g�rmes�n�n gurur ver�c�
olduğunu d�le get�ren
Başkan Yıldızkaya, bunun
�ç�n yürütülen çalışmalarda
emeğ�geçenlere teşekkür
ett�. F�lm�n yönetmen�Kad�r
Uluç, "Gord�on'un kalb�nde
b�r yolculuk yaptık ve

gördükler�m�z�s�zlere
aktarmak �st�yoruz."
derken, yapımcı Kad�m Koç
filmde emeğ�geçen
herkese teşekkür
ett�.Konuşmaların ardından
Polatlı Beled�yes�ve Tar�h�
Alanlar Tanıtım Merkez�'n�n
�şb�rl�ğ�nde hazırlanan
belgesel�n göster�m�

yapıldı.
Yapımcılığını Kad�m Koç ve
Yönetmenl�ğ�n�Kad�r
Uluç'un üstlend�ğ�belgesel,
UNESCO Dünya Kültür
M�rası Gord�on Ant�k
Kent�'nde çek�ld�. "M�das'ın
İz�nde" belgesel�, Polatlı
Beled�yes�Tar�h�Alanlar
Merkez�tarafından üret�len
ve Gord�on Ant�k Kent�'nde
çek�len b�r belgeseld�r. Bu
belgesel, Başkent Kültür
Yolu Fest�val�kapsamında
sunulmuştur. Ankara Devlet
Res�m ve Heykel Müzes�
Türk Ocağı Salonu'nda
gerçekleşt�r�len lansman,
belgesel�n tanıtımı ve
göster�m��ç�n düzenlend�.
Bu etk�nl�k, belgesel�n
�zley�c�lerle buluşması ve
�lg�çek�c�tar�hî ve kültürel
b�lg�ler sunmasının yanı
sıra, fest�val kapsamında
öneml�b�r etk�nl�k olarak
kayda geçt�. "M�das'ın
İz�nde" belgesel�, 18
Eylül'de UNESCO Dünya
Kültür M�rası �lan ed�len
Gord�on Ant�k Kent�'n�n
zeng�n tar�h�n�ve kültürel
m�rasını keşfetmek
�steyenler �ç�n öneml�b�r
kaynak olarak ön plana
çıkıyor.

'MİDAS'IN İZİNDE' BELGESELİ LANSMANI YAPILDI
Ali Rıza Ovacık
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A�le ve Sosyal H�zmetler
Bakanlığı �le Radyo ve
Telev�zyon Üst Kurulu

(RTÜK) arasında 28
Eylül'de "A�len�n

Korunması ve
Güçlend�r�lmes�ne İl�şk�n

İş B�rl�ğ�Protokolü"
�mzalanacak.

A�le ve Sosyal H�zmetler
Bakanlığı �le Radyo ve
Telev�zyon Üst Kurulu
(RTÜK) arasında “A�len�n
Korunması ve
Güçlend�r�lmes�ne İl�şk�n İş
B�rl�ğ�Protokolü”
�mzalanarak, bu çerçevede
ebeveynler�n d�j�tal
platformları doğru
kullanımına yönel�k
farkındalık çalışmalarının
oluşturulması amacıyla
hayata geç�r�len “Gözünden
Sakındığını D�j�talden
Sakın” Projes�n�n lansmanı
yapılacak.

Kadına karşı her türlü ş�ddet
ve ayrımcılığı önlemek,
engell�b�reyler�n eğ�t�m�n�,
�st�hdamını ve toplumsal
hayata katılmalarını
destekley�c�programlarla,
akt�f yaşlanma bağlamında,

yaşlıların toplumla
bütünleşmes�n�, boş
zamanlarının etk�l�b�r
b�ç�mde değerlend�rmes�n�
destekley�c�programlar ve
şeh�t yakınları ve gaz�ler�n
sosyal ve kültürel bakımdan
desteklenmes�amacıyla
çalışmalar yürütülecek.
Sosyal yardımlaşma ve
dayanışma kültürünü
gel�şt�recek programlar
hazırlanacak.

paylaşmaları teşv�k
ed�lecek.
Projen�n tanıtım
toplantısında Bakanlık ve
RTÜK tarafından d�j�tal
mahrem�yet farkındalığı
oluşturmak �ç�n hazırlanan
“Yen�Medya; K�ş�sel Ver�
G�zl�l�ğ�ve D�j�tal Dünya
Farkındalığı” konulu kısa
film�n göster�m�yapılacak.

Ebeveynler�n ve b�reyler�n,
k�ş�sel b�lg�ler�n�ve
görseller�n�sosyal medyada
daha sorumlu b�r şek�lde

Bakanlığın "eğ�t�m a�lede
başlar" �lkes�n�temel alarak,
ebeveynler�n çocuklarının
fotoğraflarını sosyal
medyada paylaşma
eylem�n�n artışına d�kkat
çeken projeyle, a�leler�n bu
eylem�neden
gerçekleşt�rd�kler�, etk�ler�ve
sonuçlarının der�nlemes�ne
�ncelenmes�amaçlanıyor.
Projeyle toplumda d�j�tal
mahrem�yet konusunda
farkındalık oluşturulması,
ebeveynler�n ve toplumun,
çocuklarla �lg�l�tüm
paylaşımlarda daha d�kkatl�
olmalarının teşv�k ed�lmes�

ve d�j�tal mahrem�yet
konusunda b�l�nçl�b�r tutum
gel�şt�r�lmes�hedeflen�yor.

5 yıl boyunca yürürlükte

olacak protokol kapsamında
a�leler�n huzur ve
mutluluğunu tehd�t eden
kötü alışkanlık ve bağımlılık
sorunlarına �l�şk�n
farkındalığı artırıcı, a�ley�
destekley�c�programlarla,
çocukların her türlü �hmal ve
�st�smardan korunması ve
sağlıklı gel�ş�m�ne yönel�k
�çer�kler hazırlanacak.

Protokol kapsamında yayın
kuruluşlarının a�len�n
korunması ve
güçlend�r�lmes�bağlamında
a�le, kadın, çocuk, engell�ve

yaşlılar �le şeh�t yakınları ve
gaz�lere yönel�k kamusal
sorumluluk anlayışıyla yayın
yapması öner�lecek ve
teşv�k ed�lecek.

HABER MERKEZİ

İmza tören�ne A�le ve
Sosyal H�zmetler Bakanı
Mah�nur Özdem�r Göktaş,
Kültür ve Tur�zm Bakanı
Mehmet Nur�Ersoy ve
RTÜK Başkanı Ebubek�r
Şah�n �le kamu kurum ve
kuruluşları, akadem�syenler,
sektör tems�lc�ler�, s�v�l
toplum kuruluşlarının
tems�lc�ler�katılacak.

“GÖZÜNDEN
SAKINDIĞINI DİJİTALDEN

SAKIN” PROJESİNİN
LANSMANI YAPILACAK

Proje kapsamında ayrıca
akadem�syen, yazar, d�j�tal
platform Türk�ye tems�lc�ler�,
fenomenler, ebeveynler ve
sanatçıların katılımıyla
çalıştaylar düzenlenecek.
Çalıştaylar sonucundak�
raporlarla oluşturulan eylem
planı ve kılavuz
yayımlanacak.

Bakanlık ve RTÜK arasında
a�le bütünlüğünün
korunması, korunmaya
yardıma ve bakıma muhtaç
a�le fertler��le çocuklarına
her türlü madd�, manev�ve
sosyal destek sağlamak
amacıyla gerekl�
planlamaların yapılması,
eğ�t�m faal�yetler�ve
programlar hazırlanarak
uygulanması amacıyla 28

Eylül 2023 tar�h�nde
İstanbul'da “A�len�n
Korunması ve
Güçlend�r�lmes�ne İl�şk�n İş
B�rl�ğ�Protokolü”
�mzalanacak.

2 yıl sürecek proje
kapsamında ebeveynler�n
d�j�tal platformları doğru
kullanımına yönel�k
farkındalık çalışmaları
oluşturularak, çocuk �hmal
ve �st�smarını önlemeye
yönel�k çalışmalar
yürütülecek.

İmza tören�nde ayrıca
ebeveynler�n ve toplumun,
çocuklarla �lg�l�tüm
paylaşımlarda daha d�kkatl�
olmalarını teşv�k etmey�ve
d�j�tal mahrem�yet
konusunda b�l�nçl�b�r tutum
gel�şt�r�lmes�n�amaçlayan
“Gözünden Sakındığını
D�j�talden Sakın” Projes�n�n
de lansmanı yapılacak.

BAKANLIK VE RTÜK ARASINDA PROTOKOL İMZALANACAK

YAVAŞ: “DEĞERLİ
İŞLERE İMZA ATTIK”

“SİZLERLE GERÇEKTEN
GURUR DUYUYORUZ”

Ankara İtfa�yes��le gurur
duyduklarını bel�rten Yavaş,
konuşmasını şu sözlerle
tamamladı:

HABER MERKEZİ

Ulu Önder Mustafa Kemal
Atatürk'ün mozoles�ne
çelenk bırakan İtfa�ye Da�re
Başkanı Levent Çer�,
Anıtkab�r Özel Defter�ne
şunları yazdı:
“Cumhur�yet�m�z�n kurucusu
Ulu Önder Mustafa Kemal
Atatürk, bugün
teşk�latımızın 309'uncu
Yılını kutlarken, Başkent
olmakla onurlandırdığınız
Ankara'mızın �tfa�yec�ler�
olarak Cumhur�yet�m�z�n
100'üncü yılında manev�
huzurunuzda bulunmaktan
onur duyuyoruz.

Yangınlarda, doğal
afetlerde, kazalarda,
l�yakatl�ve eğ�t�ml�
personeller�m�zle, modern
ve teknoloj�k araç ve
ek�pmanlarla olaylara hızlı
ve etk�n müdahale ederek
can ve mal kaybını önlemek
�ç�n can s�perhane çalışıyor,

Başkent�m�ze yakışır İtfa�ye
Teşk�latı olma yolunda
�lkeler�n�zden h�ç sapmadan
yürüyoruz. Ruhunuz şad
olsun.”

“Göreve geld�ğ�m�zden ber�
yıllarca �hmal ed�lm�ş olan
�tfa�ye teşk�latımızı
yen�lemek, yen�araçlar
almak, yen�h�zmet b�naları
açmak ve en öneml�s�
l�yakatle yen�mesa�
arkadaşlarımızla kavuşmak
g�b�değerl��şlere �mza attık”
d�yerek konuşmasına

başlayan Ankara
Büyükşeh�r Beled�ye
Başkanı Mansur Yavaş,
şöyle konuştu:

“Ayrıca �tfa�yem�z
depremde, selde, yangında
afette hep en önde oldu ve
başarılı oldu. Öncü oldu…
Bunu afetlerden sonra
g�tt�ğ�m�z yerlerde gerek
Elazığ, gerek
Kahramanmaraş, Hatay'da
çalışan arkadaşlarımızın
arkasından hep övgüyle
bahsed�ld�. Bazı meslekler�n
karşılığı para veya dünyev�
olgular değ�ld�r. İşte
�tfa�yec�ler�m�zde kend�s�ne
duyulan güven ve ed�len
dualardan beslen�r. S�z s�ze
güvenenler�boşa
çıkartmadınız bolca hayır
duası aldınız. S�zlerle
gerçekten gurur duyuyoruz.
Allah b�r daha ülkem�ze
afetler yaşatmasın ama
böyle durumlarda Ankara
İtfa�yes�ülkem�ze ve
m�llet�m�ze de nefes
olmuştur. Bu kutlu ve zor
mesleğ�yer�ne get�ren
başta Ankara İtfa�yes�olmak
üzere ülkem�zdek�bütün
�tfa�yeler�n haftasını
kutluyorum. Hep�n�ze
özver�l�çalışmalarınızdan
ötürü ayrı ayrı teşekkür
ed�yor başarılarınızın
devamını d�l�yorum. Allah
kazadan saklasın, Allah'a
emanet olunuz.”

İtfa�ye Haftası kapsamında
Ankara Büyükşeh�r
Beled�yes�İtfa�ye Da�re
Başkanı Levent Çer�ve
beraber�ndek�heyet
Anıtkab�r'�z�yaret ett�.
Anıtkab�r z�yaret�n�n
ardından ABB b�nasında
program düzenlend�.
Ankara Büyükşeh�r
Beled�ye b�nası önünde
gerçekleşt�r�len programa;
Ankara Büyükşeh�r
Beled�ye Başkanı Mansur
Yavaş, İtfa�ye Da�re
Başkanı Levent Çer�,
bürokratlar �le personeller�n
yanı sıra çok sayıda �tfa�ye
er�katıldı.

PELERİNSİZ
KAHRAMANLAR

ANITKABİR'İ ZİYARET
ETTİ

Saygı duruşu ve İst�klal
Marşının okunması �le
başlayan program Ankara
İtfa�yes�erler�n�n, Ankara
Büyükşeh�r Beled�ye
b�nasında gerçekleşt�rd�ğ�
tatb�kat �le devam ett�.
Tatb�kat esnasında �tfa�ye
erler�Büyükşeh�r Beled�ye
b�nasının çatısından aşağı
doğru �nerek Türk Bayrağı
açtı.

Program kapsamında
Ankara Büyükşeh�r
Beled�yes�İtfa�ye Da�re
Başkanı Levent Çer�ve
beraber�ndek�heyet Ulu
Önder Gaz�Mustafa Kemal
Atatürk'ün ebed�
�st�rahatgahı Anıtkab�r'�
z�yaret ett�.

Ankara Büyükşeh�r
Beled�yes�İtfa�ye Da�re
Başkanlığı 25 Eylül-1
Ek�m tar�hler�arasında
kutlanan İtfa�ye Haftası
�ç�n çeş�tl�etk�nl�kler
düzenled�.

“Türk�ye'de �lk defa
�tfa�yec�l�k okulu mezunlarını
mülakatla göreve başlattık.
Yaş ortalamamız b�z görev�
devraldığımızda 48 �d�. Bu

tecrübel�ek�b�n yanına
yen�l�ğe ve d�nam�zme
�ht�yaç vardı. L�yakatle
sadece �tfa�ye
bölümler�nden mezun 450
personel göreve başladı.
Ş�md�100 personele daha
�z�n ver�ld�. Bu nedenle 100
personel daha alacağız.
Araç filomuza 125 yen�araç
kattık. 93 model b�r adet
köpük kules�vardı, b�r adet
aldık, 2 adet �se organ�ze
sanay�bölgeler��le �ş b�rl�ğ�
yaparak filomuza kattık.
Yen��tfa�ye �stasyonları
açtık. 2 tane daha �tfa�ye

�stasyonunun temel�n�
yakında atıyoruz. 546 adet
su tanker�n�çevre
�lçelerdek�uzak köylere
dağıttık ve eğ�t�mler verd�k.
Çünkü yen�büyükşeh�r
yasası çıktıktan sonra
beldelerdek��tfa�ye
teşk�latları maalesef �lçelere

çek�ld�ğ��ç�n herhang�b�r
şek�lde beldelere uzak
mahallelerde yangın
başladığı zaman zaten
�tfa�ye g�d�nceye kadar
hemen hemen b�r b�nanın
yangını tamamen b�tm�ş
enkaz hal�ne gelm�ş
oluyordu en azından bu
şek�lde su tankerler�n�
muhtarlarımıza ver�p
eğ�t�mler de vermek
suret�yle bugüne kadar
b�rçok yangın daha
başlamadan söndürüldü.”

İTFAİYE HAFTASI KUTLAMALARI BAŞLADI



ELEMAN ARANIYOR
Temelli’de bulunan fabrikamıza;

Plastik thermoform üretiminde yetiştirilmek üzere,

askerliğini tamamlamış 5 (beş) Bay eleman alınacaktır.
vasıflı vasıfsız,

Yemek+Servis mevcuttur.

İLETİŞİM: 0507 528 78 92

ELEMAN ARANIYOR
Bilboard reklam duvar kağıdı
yapıştırmasını bilen veya
yapabileceğini düşünen eleman
aranıyor. Belirli bir çalışma saati yok.
Haftada bir gün part time çalışılacak.

Ehliyeti olan bay eleman alınacaktır.
Başvuru ve görüşmeler şahsen
yapılacaktır.

ADRES: Cumhuriyet Mah. Lale Sk. No:13  -  Tel: 0532 461 0004

AYME AJANS
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AYKUT KADİR DEMİRCİ

Polatlı Verg�Da�res�23774303740 nolu mükellefiy�m. BEKO 220 TR
marka/model AS0000180056 SN 50800069 nolu Yen�Nes�l ÖKC yazar
kasa ruhsatımı kaybett�m. Hükümsüzdür.

Ankara Val�l�ğ�nden almış olduğum 99249202276 nolu koruma k�ml�k
belgem�kaybett�m. Hükümsüzdür.

Em�ne ELHÜSEYİN

Senebaşı Ps�koloj�k Danışman ve
Rehber Öğretmenler Toplantısı'nda;

öncek�yılın değerlend�r�lmes�, yen�
eğ�t�m öğret�me yılına �l�şk�n

planlanan çalışmalar, ps�kososyal
koruma, önleme ve kr�ze müdahale

h�zmetler�ek�b�n�n oluşturulması,
rehberl�k ve özel eğ�t�me �l�şk�n
yaşanan sorunlar görüşüldü ve

çözüm öner�ler�üzer�nde
değerlend�rme yapıldı.

Polatlı İlçe M�ll�Eğ�t�m Müdürlüğü
Şube Müdürü Ahmet Emre'n�n

başkanlığında, Senebaşı Ps�koloj�k
Danışman ve Rehber Öğretmenler
Toplantısı gerçekleşt�r�ld�. 25 Eylül

2023 Salı günü gerçekleşt�r�len
toplantıya, Polatlı ve Haymana'da
görev yapan Ps�koloj�k Danışman

ve Rehber Öğretmenler, Rehberl�k
Araştırma Merkez�Yönet�c�ve

öğretmenler�katıldı.

Polatlı İlçe M�ll�Eğ�t�m Müdürlüğü
Şube Müdürü Ahmet Emre'n�n

başkanlığında, Senebaşı
Ps�koloj�k Danışman ve Rehber

Öğretmenler Toplantısı
gerçekleşt�r�ld�.

SENEBAŞI PSİKOLOJİK DANIŞMAN VE
REHBER ÖĞRETMENLER TOPLANTISI YAPILDI

Ankara Val�l�ğ�nden almış olduğum 99984664544 nolu koruma k�ml�k
belgem�kaybett�m. Hükümsüzdür.

Marah ELHIDIR ELHIRFEN

Ali Rıza Ovacık
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TEVFİK EMRE EFE
SİNEM KOPAR
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Yaklaşık 10 yıl önce
Polatlı'da faal�yete
başlayan Yen�Kapalı
Spor Salonunun adı
yıllar sonra resm�
olarak kondu.

Polatlı İlçe Gençl�k ve
Spor Müdürü İrfan
Aytek�n, konuya �l�şk�n

yaptığı b�lg�lend�rmede;
“2013 yılında tesl�m
alınan ve Gençl�k ve
Spor bakanlığına �s�m ve
ad vermek �ç�n müracaat
ett�ğ�m�z, halen akt�f
olarak kullanılan 1500
sey�rc�kapas�tel�yen�
spor salonumuzun �s�m
ve ad verme �ş�
sonuçlanmıştır. Bakanlık
oluru �le salonumuzun
yen��sm�Prof. Dr.
Necmett�n Erbakan Spor
Salonu olarak
bel�rlenm�şt�r. Hayırlı
olsun.”ded�.

AYTEKİN: YENİ SPOR
SALONUMUZUN İSİM

VE AD VERME İŞİ
SONUÇLANMIŞTIR

SİNEM KOPAR

Polatlı'nın en esk�spor
salonu olan ve
geçt�ğ�m�z yıllarda yıkımı
gerçekleşt�r�len Reca�
Moray Spor Salonunun
kapanması �le Gençl�k
ve Spor Bakanlığına
bağlı yen�yapılan spor
salonu uzun yıllardır
Polatlı'ya h�zmet
etmekteyd�. Polatlı İlçe
Gençl�k ve Spor

Müdürlüğünce yapılan
müracaat sonrasında
halk arasında Polatlı
Yen�Kapalı Spor Salonu
olarak b�l�nen salonun
adı sonunda resm�leşt�.
Polatlı'nın 1500 sey�rc�
kapas�tel�tek spor
salonunun adı Prof. Dr.
Necmett�n Erbakan Spor
Salonu olarak bel�rlend�.

SPOR SALONUNUN ADI BELLİ OLDU

Türk�ye'n�n en büyük tarım
kampüsü ve rekreasyon alanı
olan BAKAP'ta, 130
dönümlük araz�de ek�m�
yapılan s�lajlık mısırın hasadı
ve s�laj paketlemes�başladı.
Elde ed�len kal�tel�kaba yem
Başkentte hayvan

yet�şt�r�c�l�ğ�yapan küçük a�le
�şletmeler�ne ücrets�z olarak
dağıtılacak.

Ankara Büyükşeh�r
Beled�yes�, kırsal
kalkınmayı desteklemek ve
yerl�üret�me katkı
sağlamak amacıyla
çalışmalarını aralıksız
sürdürüyor.

AMAÇ: HAYVAN
YETİŞTİRİCİLERİNİ

DESTEKLEMEK

BAKAP Tarım Kampüsü ve

Rekreasyon Alanı'nda 2023
yılının son hasadının
gerçekleşt�r�ld�ğ�n�bel�rten
Ankara Büyükşeh�r
Beled�yes�Kırsal H�zmetler
Da�re Başkanlığı Z�raat
Yüksek Mühend�s�Volkan
D�nçer, “S�lajlık mısırımızın �lk
başta b�ç�m�n�yapıp
paketlemes�n�yapıyoruz. Bell�
b�r olgunlaşma sonrasında
Ankara'da hayvansal üret�m
yapan yet�şt�r�c�lere ücrets�z
olarak dağıtacağız” ded�.

HABER MERKEZİ

Ankara Büyükşeh�r
Beled�yes�, 'mısır s�lajı'
desteğ�yle Başkentl�hayvan
yet�şt�r�c�ler�n�g�r�ş�mc�l�ğe
teşv�k etmey�ve üret�mden
kopmamalarını sağlarken
ekonom�k yönden de destek
olmayı hedefl�yor.

HAYVAN YETİŞTİRİCİLERİ İÇİN SİLAJLIK MISIR HASADI BAŞLADI
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